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Sittningen inleds lämpligen med våra lättare tilltugg. 
Urvalet rör sig från havens djup till landbacken, med alternativ för

både rovdjur och växtätare.
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Dirty fries
jalapeño, parmesan

Kvällens ostron
Fråga gärna din kypare om kvällens smak

Lättsaltade lantchips
med sikrom och citronkräm

Riktigt goda italienska oliver

Salta friterade Valenciandlar
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R

Då en middag är den slags resa där upplevelserna inhämtas
på vägen, föreslår vi att du gör den så lång och njutbar som möjligt

genom att börja med en förrätt. 
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Friterad kronärtskocka
bryntsmörmajonnäs, citron, timjan
Dryckesförslag: Ca´Lojera, Turbiana, Lugana, Italien

Gulfenad tonfisk
”tostada”, tomatillo, pico de gallo
Dryckesförslag: Lagar de Cervera, Lagar de Forneros, Albariño, Rias Baixas,
Spanien

Kvällens charkuterier
oliver, parmesan, grillat vitlöksbröd
Dryckesförslag: Terre di Corzano, Corzano e Paterno, Sangiovese, Toscana, Italien

Sikrom
smörstekt brioche, citronkräm, syrad silverlök
Dryckesförslag: Ca´Lojera, Turbiana, Lugana, Italien

Skaldjurstacos
ananas, avokado, koreansk majonnäs, jalapeño
Dryckesförslag: Boogie, Weissburgunder/Riesling/Sauvignon Blanc/Scheurebe,
Rheingau, Tyskland

Toast Roslagen ”Konserv”
rökt älg, sikrom, pepparrot, krispigt rågbröd
Dryckesförslag: Tre Guld, Skebo Bruksbryggeri, Bitter Ale, Skebo, Sverige
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Till våra huvudrätter har vi hämtat inspiration världen över,
och kan erbjuda både det bekanta och det äventyrliga. Den
som önskar det särskilda gör klokt i att tala med servitören.

Bowl
Välj mellan: 
Misoglacerade kycklingspett
Het tonfiskröra
Tempish
serveras alltid med chilimajonnäs, avokado, picklade grönsaker, gjuten soja, ris, grönsallad
Dryckesförslag: Boogie, Weissburgunder/Riesling/Sauvignon Blanc/Scheurebe, Rheingau, Tyskland

DGR:s grillfest
(passar bäst för två, eller om du är riktigt riktigt hungrig). Vi grillar kött och korvar som
serveras med våra godaste tillbehör och såser
Dryckesförslag: Salomon, Shiraz/Cabernet Sauvignon, Adelaide, Australien

Grillad hjort
smörstekta kantareller, pepparsås, lingon, Wrångebäcksost, confiterad potatis
Dryckesförslag: Baron De Montfaucon, Syrah/Grenache/Mourvedre, Côte du Rhône, Frankrike

Hummerbisque
timjanfärskost, syrlig kålrabbi, grillat surdegsbröd
Dryckesförslag: Lagar de Cervera, Lagar de Forneros, Albariño, Rias Baixas, Spanien

Lättgravad röding
sandefjordsås, forellrom, krispig shiso, kräm på rotselleri & gotländsk potatis
Dryckesförslag: Ca´Lojera, Turbiana, Lugana, Italien

Krispig sojaglacerad grissida
koreansk bbq, ananas, hjärtsallad, ris
Dryckesförslag: Boogie, Weissburgunder/Riesling/Sauvignon Blanc/Scheurebe, Rheingau, Tyskland

Schnitzel
jalapeñosmör, sallad, dirty fries
Dryckesförslag: Salomon Undhof, Riesling, Kremstal, Österrike

Smörstekt saltbakad rotselleri
jalapeñodip, sojabönor, parmesan
Dryckesförslag: Mediterranico, Nero D’Avola, Sicilien, Italien
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Vi närmar oss resans ände. Föredrar du det rent
sockersöta, eller vill du balansera det med en aning

syrlighet? Välj klokt, för här tar sagan slut.

R

Arraksboll

Blåbärspaj
Rävens vaniljsås, rosmarin

Churros
pistageglass, DGR:s hemkokta choklad/kolasås,
pistagekrokant

Creme Brulee ”Classic”

Jordnötskolapaj ”Royal”
med nyslungad vaniljglass

Motchi
Fråga din kypare om veckans smaker
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