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Sittningen inleds lämpligen med våra lättare tilltugg. 
Urvalet rör sig från havens djup till landbacken, med alternativ för

både rovdjur och växtätare.
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Dirty fries
jalapeño, parmesan

Friterade lökringar 
med gremolataemulsion

Lättsaltade lantchips
med sikrom och citronkräm

Riktigt goda italienska oliver

Salta friterade Valenciandlar

Ostron ”Hot Carribean”
ananas, chili, koriander

Vitlöksbröd 
gratinerat i Dgr:s hemkärnade vitlökssmör
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Då en middag är den slags resa där upplevelserna inhämtas
på vägen, föreslår vi att du gör den så lång och njutbar som möjligt

genom att börja med en förrätt. 
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Friterad getost “Chévre chaud”
betor, ruccolafärskost, rostade frön
Dryckesförslag: Hans Baer, Sauvignon Blanc, Rheinhessen, Tyskland

Krispiga dumplings 
fyllda med fläsk, ingefära, five spice
Dryckesförslag: Boogie, Weissburgunder/Riesling/Sauvignon Blanc/Scheurebe, Rheingau,
Tyskland

Nyskurna charkuterier
oliver, parmesan, vitlöksbröd
Dryckesförslag: Terre di Corzano, Corzano e Paterno, Sangiovese, Toscana, Italien

Steak tartare
jalapeño, gammal ost, syrlig lök, krasse
Dryckesförslag: Mediterranico, Nero D’Avola, Sicilien, Italien

Skaldjurstacos
ananas, avokado, koreansk majonnäs, jalapeño
Dryckesförslag: Boogie, Weissburgunder/Riesling/Sauvignon Blanc/Scheurebe,
Rheingau, Tyskland

Toast Roslagen ”Konserv”
rökt älg, sikrom, pepparrot, krispigt rågbröd
Dryckesförslag: Tre Guld, Skebo Bruksbryggeri, Pale Ale, Skebo, Sverige
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Till våra huvudrätter har vi hämtat inspiration världen över,
och kan erbjuda både det bekanta och det äventyrliga. Den
som önskar det särskilda gör klokt i att tala med servitören.

Bowl
Välj mellan: 
Misoglacerade kycklingspett
Het tonfiskröra
Friterad avokado
serveras alltid med chilimajonnäs, avokado, picklade grönsaker, gjuten soja, ris, grönsallad
Dryckesförslag: Boogie, Weissburgunder/Riesling/Sauvignon Blanc/Scheurebe, Rheingau, Tyskland

Bakad röding
cafe de parissås, grillad broccoli, krämig cocoböna
Dryckesförslag: Salomon Undhof, Riesling, Kremstal, Österrike

Grillad hjort
bakad jordärtskocka, riven hårdost, pepparsås, krispig svartkål, confiterad potatis
Dryckesförslag: Famille Perrin, Grenache/Syrah/Mourvèdre, Rhonedalen, Frankrike

Hummerbisque
timjanfärskost, syrlig kålrabbi, grillat surdegsbröd
Dryckesförslag: De Loach, Chardonnay, Sonoma, Kalifornien, USA

Moules marinieres
välj till: pommes frites 45:- 
vitvinskokta blåmusslor, aioli, persilja
Dryckesförslag: Ca´ Lojera, Turbiana, Lugana, Italien

Schnitzel
jalapeñosmör, sallad, dirty fries
Dryckesförslag: Salomon Undhof, Riesling, Kremstal, Österrike

Pestobakad spetskål
rostade mandlar, kräm på saltbakad rotselleri, parmesan
Dryckesförslag: Boogie, Weissburgunder/Riesling/Sauvignon Blanc/Scheurebe, Rheingau, Tyskland

Plankstek ”Classic” (serveras för två)
ryggbiff, duchessepotatis, hemslagen sauce bearnaise, grillad tomat
Dryckesförslag: Norwood, Salomon Estate, Shiraz/Cabernet Sauvignon, Adelaide, Australien
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Vi närmar oss resans ände. Föredrar du det rent
sockersöta, eller vill du balansera det med en aning

syrlighet? Välj klokt, för här tar sagan slut.
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Arraksboll

Bakad choklad
på browniebotten med kaffeglass &
mjölkchoklad

Creme Brulee ”Classic”

Jordnötskolapaj ”Royal”
med nyslungad vaniljglass

Motchi
Fråga din kypare om veckans smaker
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BARNMENY

SNACKS/FÖRRÄTTER

Lättsaltade lantchips 
med citronkräm och sikrom

VARMRÄTTER

Grillade kycklingspett
ris eller pommes, chillidip, gurka

Bowl
välj mellan:
Misoglacerade kycklingspett
Het tonfiskröra
Friterad avokado
serveras alltid med chilimajonnäs, avokado,
picklade grönsaker, gjuten soja, ris,
grönsallad

Hummerbisque
timjanfärskost, syrlig kålrabbi, grillat
surdegsbröd

DESSERTER

Motchi
fråga efter dagens smak

Vaniljglass
 

125:-

75:-

95:-

150:- 

B
A
RN

M
EN

Y

35:-

45:-


