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Sittningen inleds lämpligen med våra lättare tilltugg. 
Urvalet rör sig från havens djup till landbacken, 

med alternativ för både rovdjur och växtätare.
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Dirty fries
nyfriterade pommes, chilimajo, jalapeño,
parmesan
 

Lättsaltade lantchips
syrlig citronkräm & lyxig sikrom, toppas med
gräslök

Riktigt goda italienska oliver

Salchichon 50g
Spansk sommarkorv

Salta friterade Valenciamandlar
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Fråga oss mer än gärna om allergener och ursprung
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FÖRR ÄT TER

KAPITEL 1

R

Då en middag är den slags resa där upplevelserna inhämtas
på vägen, föreslår vi att du gör den så lång och njutbar som

möjligt genom att börja med en förrätt. 
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Burrata
persika, pistage, citronpesto, krispig serrano
Dryckesförslag: Domaine de Coursac rosé, Grenache/Cinsault/Syrah, Languedoc, Frankrike

Löjrom från Kalix
smörstekt brioche, citronkräm, rödlök
Dryckesförslag: Chablis, Chardonnay, Chablis, Frankrike

Nyskurna charkuterier
medelhavsdelikatesser med nocellaraoliver, parmesan & taleggio
Dryckesförslag: Dogajolo Rosso, Cabernet Sauvignon/Sangiovese, Toskana, Italien 

Skaldjurstacos
ananas, avokado, koreansk majo, jalapeño - tre kulturer i en taco, inget du
kommer ångra
Dryckesförslag: Boogie, Weissburgunder/Riesling/Sauvignon Blanc/Scheurebe, Rheingau, Tyskland

Steak tartare
yuzu kosho, krossad gurka, krispigt rispapper
Dryckesförslag: Stepp, Riesling, Phalz, Tyskland

Tempurafriterad broccolini
ramslöksdip, parmesan, citron
Dryckesförslag: Hans Baer, Sauvignon Blanc, Reinhessen, Tyskland
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KAPITEL 2

E A

Till våra huvudrätter har vi hämtat inspiration världen
över, och kan erbjuda både det bekanta och det
äventyrliga. Den som önskar det särskilda gör klokt i
att tala med servitören.

Bowl
välj mellan: 
Friterad avokado
Grillat sojaglacerat kycklingspett
Handskalade räkor

serveras alltid med chilimajo, avokado, picklade grönsaker, gjuten soja, ris, grönsallad
Dryckesförslag: Domaine de Coursac rosé, Grenache/Cinsault/Syrah, Languedoc, Frankrike

Dgr:s frasiga schnitzel
jalapeñosmör, asiatisk sallad, dirty fries - Krispig, stökig och väldigt mycket räven
Dryckesförslag: Stepp, Riesling, Phalz, Tyskland

Grillad gödkalvhögrev ”långbakad l´Hédonist” 
tryffelmajo, hyvlad sommartryffel, confiterad potatis
Dryckesförslag: Momento Massimo, Merlot/Cabernet Sauvignon/Petit Verdot, Toskana, Italien

Krispigt friterad rotselleri
pepparrot- & brynt smörmajo, friterad kapris, spetskål
Dryckesförslag: De Loach, Chardonnay, Kalifornien, USA

Plankstek ”Classic” 
ryggbiff, duchessepotatis, grillad sockermajs, hemslagen sauce bearnaise, grillad tomat 
ni vet vad ni får – och det är exakt det ni vill ha
Dryckesförslag: The Opportunist, Shiraz, South Australia, Australien

Smörstekt Abborre från Öregrund
färskpotatis, sandefjordsås, sparris, gurksallad, forellrom - Roslagssommar på sitt bästa humör
Dryckesförslag: Chablis, Chardonnay, Chablis, Frankrike
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(beställ för minst 2 pers.)
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Fråga oss mer än gärna om allergener och ursprung
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Arraksboll

Crème Brûlée ”Classic”
knäckigt lock & inga konstigheter

Eton mess ”sommarkaos”
rabarber, jordgubbar, vaniljglass, jordgubbssorbet

Jordnötskolapaj ”Royal”
rik, mäktig & med nyslungad vaniljglass som kronan på
verket

Motchi
fråga din kypare om veckans smaker
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Vi närmar oss resans ände. Föredrar du det rent
sockersöta, eller vill du balansera det med en
aning syrlighet? Välj klokt, för här tar sagan

slut.
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Prova gärna ett glas Sauternes

från Frankrike med intensiva

smaker av aprikos, ananas, mango.

Passar fint till crème brûlée 

Fråga oss mer än gärna om allergener och ursprung
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Vi tycker väldans mycket om barn, att barn får äta
vällagad god mat och får gå på restaurang såklart!

Glöm inte att spana in våra spel inne i restaurangen,
det går utmärkt att ta med ett till bordet.

R

Grillat kycklingspett
välj mellan pommes eller ris, grönsallad

Bowl med räkor
Serveras alltid med chilimajo, avokado, picklade
grönsaker, gjuten soja, ris, grönsallad

Öregrundsabborre ”Fish ‘N’ Chips”    
pommes frites, citron, ramslöksmajonnäs

Pasta bolognese
tomatsallad, parmesan
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Fråga oss mer än gärna om allergener och ursprung

0-12 år
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