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*Fråga din kypare om allergener & ursprung

Måndag-söndag

Som
mar

-

Nystekt strömming 195:- 

 på rågbröd, gräslökssmör,

potatis, citron

 Bowls 195:-
Välj mellan:

Fjordlax

Sojaglacerad grissida

Veckans bowl 

Extra sås 10:- * Extra topping 60:-

Dagens tips 175:-

Grillad biff 265:- 

 sauce bearnaise, pommes

frites, syrad rödlök,

tomatsallad

Måndag 27/7

Pannbiff
kantarellsås, syrlig gurka, krondill, färskpotatis

Tisdag 28/7

Kyckling
dragonmajonnäs, grillad paprika, parmesan, potatis

 

Onsdag 29/7

Grillad karré ”pepparstek”
grönpepparsås, syrad spetskål, färskpotatis

Torsdag 30/7

Coq Au Vin
potatispuré, aioli, persilja

Fredag 31/7

Schnitzel
kryddsmör, västerbottencaesar, potatis

Lördag 1/8

Hamnkalaset - särskild meny

Söndag 2/8

Tips på svarta tavlan

 

Soja- & chilistekt färs
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*Fråga din kypare om allergener & ursprung

Måndag-söndag

Som
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Snacks
 

Dirty fries 95:-
nyfriterade pommes, chilimajo, jalapeño,

parmesan

 

Lättsaltade lantchips 135:- 
syrlig citronkräm & lyxig sikrom, toppas med

gräslök

 

Oliver ”rikitgt goda italienska” 75
 

Salchichon 50g 75:-
 

Salta friterade Valenciamandlar 65

  

Förrätter
 

Burrata 165:-
persika, pistage, citronpesto, krispig

serrano

 

Nyskurna charkuterier 185:-
medelhavsdelikatesser med nocellaraoliver,

parmesan taleggio

 

Skaldjurstacos 175:-
ananas, avokado, koreansk majo, jalapeño

tre kulturer i en taco, inget du kommer

ångra

-Á la carte-

Varmrätter
 

Bowls 225:-
Välj mellan:

Friterad avokado

Grillat sojaglacerat kycklingspett

Handskalade räkor

Serveras alltid med chilimajo, avokado, picklade

grönsaker, gjuten soja, ris, grönsallad

 

Grillad gödkalvhögrev 285:- 
tryffelmajo, hyvlad sommartryffel, confiterad potatis

 

Dgr:s frasiga schnitzel 265:- 
Jalapeñosmör, asiatisk sallad, dirty fries

Krispig, stökig och väldigt mycket räven

 

 Smörstekt Abborre från Öregrund 325:-
färskpotatis, sandefjordsås, sparris, gurksallad,

forellrom

Roslagssommar på sitt bästa humör

  

Desserter
 

Arraksboll 45:-
 

Eton mess ”sommarkaos” 145:-
rabarber, jordgubbar, vaniljglass, jordgubbssorbet

 

Jordnötskolapaj ”Royal” 145:-
rik, mäktig & med nyslungad vaniljglass som kronan

på verket

 

Motchi 45:-
fråga din kypare om veckans smaker



Snacksbricka: Lättsaltade lantchips, mandlar & Nocellaraoliver 150kr

Dirty Fries 95kr

Valenciamandlar 65kr

Lättsaltade lantchips med sikrom, citronkräm och gräslök 135kr

Lättsaltade lantchips 50kr

Bowls 225kr

Välj mellan:

Fjordlax

Sojaglacerad grissida

Friterad avokado

Alla bowls innehåller: ris, grön sallad, kimchi, srirachamajonnäs,

sojabönor, syrad rödlök, gurka, sesamfrö, gjuten soja

Snacks/förrätter 

LUNCHMENY

*Fråga din kypare om allergener

Eftermiddagsmeny

Varmrätter 

Måndag-söndag kl. 15.00-16.30
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