PROLOG

Sittningen inleds ldmpligen med vara ldttare tilltugg.
Urvalet ror sig fran havens djup till landbacken,
med alternativ f6r bade rovdjur och vaxtédtare.

Dirty fries 2.0
nyfriterade pommes, tryffelmajo,
parmesan, riven tryffel

Ldttsaltade lantchips
syrlig citronkrédm & lyxig sikrom, toppas
med grédslok

Riktigt goda italienska oliver
Salta friterade Valenciamandlar

Snacksbricka
oliver, mandlar, ldttsaltade chips
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I25:-

I35:-

75:-

65:-
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KAPITEL I

OPPET
HAV

Da en middag dr den slags resa ddr upplevelserna inhdmtas
pa végen, foresldr vi att du gor den sd 1lang och njutbar som
méjligt genom att bérja med en forratt.

Friterad tortellini 145:-
fy11d med ricotta & citron, védsterbottendip, pdronchutney
Dryckesférslag: Stepp, Riesling, Phalz, Tyskland

Halstrad pilgrimsmussla 165:-
krédmig jordédrtskocka, kombubuljong, parmesan
Dryckesforslag: Stepp, Riesling, Phalz, Tyskland

Kantarell- & ldjromstoast 235:-
rostad croissant, dill, picklad chili
Dryckesfoérslag: De Loach, Chardonnay, Kalifornien, USA

Nyskurna charkuterier I75:-
medelhavsdelikatesser med nocellaraoliver, parmesan & taleggio
Dryckesfdérslag: Dogajolo Rosso, Cabernet Sauvignon/Sangiovese, Toskana, Italien

Skaldjurstacos 165:-
ananas, avokado, koreansk majo, jalapefio - tre kulturer i en taco,
inget du kommer angra

Dryckesforslag: Boogie, Weissburgunder/Riesling/Sauvignon Blanc/Scheurebe, Rheingau,
Tyskland

Vitello tonnato I65: - 2
tunt skivad kalv, marinerade krondrtskockor, kapris, riven parmesan T
Dryckesférslag: Albanta, Albarifio, Rias Baixas, Spanien é?
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KAPITEL 2

S .. VIND
: | SEGLEN

Till vara huvudrdtter har vi hdmtat inspiration vdrlden
6ver, och kan erbjuda bade det bekanta och det

ORDE VARA pE' oV dventyrliga. Den som onskar det sdrskilda gér klokt i
| att tala med servitoéren.
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Bowl 225:-

vilj mellan:
Friterad avokado

Grillat sojaglacerat kycklingspett
Handskalade rdkor

serveras alltid med chilimajo, avokado, picklade gronsaker, gjuten soja, ris, gronsallad

Dryckesférslag: Domaine de Coursac rosé, Grenache/Cinsault/Syrah, Languedoc, Frankrike

Dgr:s frasiga schnitzel 265:-

jalapefiosmor, asiatisk sallad, dirty fries - Krispig, stokig och vdldigt mycket Rdven
Dryckesforslag: Stepp, Riesling, Phalz, Tyskland

Grillad léngbakad &lghdgrev "black and white” 295:-
gronkal, madeirasky, hyvlad tryffel

Dryckesforslag: Momento Massimo, Terreno, Cabernet Sauvignon/Merlot/Petit Verdot, Toskana, Italien

Kroppkakor 245:-

héstsvamp, karamelliserad 16k, brynt smér

Dryckesforslag: Dogajolo Rosso, Cabernet Sauvignon/Sangiovese, Toskana, Italien

Lattstekt £j411rdéding 285: -

vitvinssas, salvia, rostade hasselndtter, rotselleri, dpple

Dryckesférslag: Ca’Lojera, Turbiana, Lugana, Italien

Plankstek ”"Classic” (bestdll fér minst 2 pers.) 295:-/pp
ryggbiff, duchessepotatis, grillad sockermajs, hemslagen sauce bearnaise, grillad tomat
ni vet vad ni fér - och det &r exakt det ni vill ha

Dryckesforslag: The Quickening, Shiraz, Barossa, South Australia, Australien

Ben
Gyllene

:Plau en Fraga oss mer dn gdrna om allergener och ursprung

YILLYIRIVA



fran Frankrike med intensiva

smaker av aprikos, ananas, mango.
Passar fint till Baskisk osktkaka

KAPITEL 3

LAND
[ SIKTE

Vi ndrmar oss resans dnde. Foredrar du det rent
sockersota, eller vill du balansera det med en
aning syrlighet? Vilj klokt, for hdr tar sagan

slut.
Arraksboll 45:-
Baskisk ostkaka 125:-
varma hjortron, salt rostad mandel
Fattig riddare 145:-

karamelliserat dpple, vaniljglass, kolasas

Jordnétskolapaj ”"Royal” 145:-
rik, méktig & med nyslungad vaniljglass som
kronan pa verket

Kaffe & kOrsbir 145:-
créeme briilée, sorbet, vanilj

Motchi 45:-
fraga din kypare om veckans smaker
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https://www.google.com/search?sca_esv=3ca1fbc8451fdfd6&sxsrf=APpeQnuBXz5T0aIjepTjXQnIfZp2EdzH2g:1790146450036&q=Cr%C3%A8me+br%C3%BBl%C3%A9e&si=APenkKkKm_T93ATQTnVsry9rJbEd6j-oPEUFyqDBOgfHa1c33X2rX08c87z2gNO87mobTuFfWBSstWVGISJxjTA4Q64MsIuQGc90k6ecEEgj0GPNBziXKmdw582JSezrQyUmAdlXPrRSWdNCHXnzBp3nnSKSPydY8w%3D%3D&sa=X&sqi=2&ved=2ahUKEwjv9P-Zj4SXAxWGHRAIHagCEQ8Q_coHegQIGxAB&ictx=0

KAPITEL X

BARNMENY ...

Vi tycker vdldans mycket om barn, att barn far dta
vdllagad god mat och far ga pa restaurang saklart!
Gl6m inte att spana in vara spel inne i restaurangen,
det gér utmdrkt att ta med ett till bordet.

Grillat kycklingspett I25:-
vdlj mellan pommes eller ris, grénsallad

Bowl med rdkor I145:-
Serveras alltid med chilimajo, avokado, picklade

grénsaker, gjuten soja, ris, grénsallad

Pasta bolognese I55:-
tomatsallad, parmesan
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	Urvalet rör sig från havens djup till landbacken,
	med alternativ för både rovdjur och växtätare.
	SNACKS
	Dirty fries 2.0
	nyfriterade pommes, tryffelmajo, parmesan, riven tryffel
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	Då en middag är den slags resa där upplevelserna inhämtas
	på vägen, föreslår vi att du gör den så lång och njutbar som möjligt genom att börja med en förrätt.
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	Friterad tortellini
	fylld med ricotta & citron, västerbottendip, päronchutney
	Dryckesförslag: Stepp, Riesling, Phalz, Tyskland

	Halstrad pilgrimsmussla
	krämig jordärtskocka, kombubuljong, parmesan
	Dryckesförslag: Stepp, Riesling, Phalz, Tyskland


	Kantarell- & löjromstoast
	rostad croissant, dill, picklad chili
	Dryckesförslag: De Loach, Chardonnay, Kalifornien, USA


	Nyskurna charkuterier
	medelhavsdelikatesser med nocellaraoliver, parmesan & taleggio
	Dryckesförslag: Dogajolo Rosso, Cabernet Sauvignon/Sangiovese, Toskana, Italien


	Skaldjurstacos
	ananas, avokado, koreansk majo, jalapeño - tre kulturer i en taco,
	inget du kommer ångra
	Dryckesförslag: Boogie, Weissburgunder/Riesling/Sauvignon Blanc/Scheurebe, Rheingau, Tyskland


	Vitello tonnato
	tunt skivad kalv, marinerade kronärtskockor, kapris, riven parmesan
	Dryckesförslag: Albanta, Albariño, Rias Baixas, Spanien
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	I SEGLEN
	Till våra huvudrätter har vi hämtat inspiration världen över, och kan erbjuda både det bekanta och det äventyrliga. Den som önskar det särskilda gör klokt i att tala med servitören.
	VARMRÄTTER

	Bowl
	Friterad avokado
	Grillat sojaglacerat kycklingspett
	Handskalade räkor
	serveras alltid med chilimajo, avokado, picklade grönsaker, gjuten soja, ris, grönsallad
	Dryckesförslag: Domaine de Coursac rosé, Grenache/Cinsault/Syrah, Languedoc, Frankrike


	Dgr:s frasiga schnitzel
	jalapeñosmör, asiatisk sallad, dirty fries - Krispig, stökig och väldigt mycket Räven
	Dryckesförslag: Stepp, Riesling, Phalz, Tyskland


	Grillad långbakad älghögrev ”black and white”
	grönkål, madeirasky, hyvlad tryffel
	Dryckesförslag: Momento Massimo, Terreno, Cabernet Sauvignon/Merlot/Petit Verdot, Toskana, Italien


	Kroppkakor
	höstsvamp, karamelliserad lök, brynt smör
	Dryckesförslag: Dogajolo Rosso, Cabernet Sauvignon/Sangiovese, Toskana, Italien


	Lättstekt fjällröding
	vitvinssås, salvia, rostade hasselnötter, rotselleri, äpple
	Dryckesförslag: Ca´Lojera, Turbiana, Lugana, Italien


	Plankstek ”Classic”
	ryggbiff, duchessepotatis, grillad sockermajs, hemslagen sauce bearnaise, grillad tomat
	ni vet vad ni får – och det är exakt det ni vill ha
	Dryckesförslag: The Quickening, Shiraz, Barossa, South Australia, Australien

	(beställ för minst 2 pers.)
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	I SIKTE
	Vi närmar oss resans ände. Föredrar du det rent sockersöta, eller vill du balansera det med en aning syrlighet? Välj klokt, för här tar sagan slut.
	Arraksboll
	Baskisk ostkaka
	varma hjortron, salt rostad mandel

	Fattig riddare
	karamelliserat äpple, vaniljglass, kolasås

	Jordnötskolapaj ”Royal”
	rik, mäktig & med nyslungad vaniljglass som kronan på verket

	Kaffe & körsbär
	crème brûlée, sorbet, vanilj

	Motchi
	fråga din kypare om veckans smaker
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	BARNMENY
	Grillat kycklingspett
	välj mellan pommes eller ris, grönsallad

	Bowl med räkor
	Serveras alltid med chilimajo, avokado, picklade grönsaker, gjuten soja, ris, grönsallad

	Pasta bolognese
	tomatsallad, parmesan
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